Silikovnova forma na wafle
476696

Pouziti:

Pfed pouzitim vyrobek umyijte.

Mazani formy neni potreba.

Nedavejte do pfimého kontaktu s plameny.
Na formu nepouzivejte ostré nacini.
Nepecte prazdnou formu.

Cisténi:

Myijte v mycce nebo ru¢né.
NepouzZivejte Zzadné drsné Cistici prostfedky ani draténky.

Tésto na vafle (na 8 vafli)

3 vejce

410 ml mléka

240 g mouky

2 Cajové lzicky prasku do peciva

110 g masla

% Cajové Izicky soli (pro slané vafle) nebo 2 polévkové lzice cukru (pro sladké vafle)

Troubu predehrejte na 220 °C alespori 10 min.

Vejce, mléko a rozpusténé maslo vymichejte do pény. Pridejte mouku, stl a prasek do
peciva. Formu postavte na pecici plech, naplite téstem a pecte asi 10-15 minut, dokud
nejsou zlatavé, pfitom pravidelné obracejte.

Pro lepsi chut mlzete pridat bylinky nebo nastrouhany syr.

NEKTERE GURMANSKE NAPADY...
...slané ndpady:

ITALSKE VAFLE:

Tésto a vafle pripravte podle zakladniho receptu. Kdyz je vafle upecena, ozdobte ji
mozzarellou a kousky susenych raj¢at. Pfidejte piniové ofisky, trochu roquette saldtu a
pridejte trochu olivového oleje. Nechte asi 5 minut prohfat v troubé, dokud se mozzarella
nerozpusti. Jezte teplé.

SEVERSKE VAFLE:
Tésto a vafle pripravte podle zakladniho receptu. Vyslehdme smetanu a prfiddme nasekany
kopr a Spetku soli. Na kazdou vafli dejte rolku uzeného lososa a trochu smetany.

...sladké napady:




COKOLADOVE VAFLE:

Tésto a vafle pfipravte podle zadkladniho sladkého receptu. 180 g tabulku ¢okolady rozpustte
a smichejte s 200 ml tekuté smetany. Cokolddovou omacku opatrné nalijte na vafle a
ozdobte jahodami, malinami atd.

VAFLE SE SLANYM MASLOVYM KARAMELEM:

Tésto a vafle pripravte podle zdkladniho sladkého receptu. 160 g cukru nechte
zkaramelizovat na panvi. Soucasné v malém hrnci zahfejte 20 cl tekuté smetany. Panvicku

s karamelem sejméte z plamene a za stdlého michani prilévejte tekutou smetanu. Pfidejte 80
g slaného masla, neustale michame, dokud nevznikne krémova hmota. Pokud se vam zda
hmota pfilis tekutd, kratce zahrejte a michejte, dokud nedosdhnete pozadované konzistence.
Hotovou vafli pokryjte touto hmotou a ozdobte kousky grilovanych mandli.




