Varic vajec do mikrovinné trouby Chef, sada 4 ks
Prirucka ID 476878

VLASTNOSTI & FUNKCE
e vestavény oddélovac vajecného Zloutku
e rukojet, ktera se nezahreje
e nepfilnavy povrch
e vhodné do mycky (jen horni dil)

JEDNODUCHA OBSLUHA:
0

S péténtov_ah\?mi (“:eby Crack & Scramble mUzZete rozbit az 4 vejce. V pripadé potreby pridejte
dalsi prisady.

Radné uzavrete kryt, uchopte rukojet, poloZte palec na bod a nddobou 10krat aZ 15krat
zatreste.
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Pristroj postavte do mikrovinné trouby a vejce uvarte podle instrukci. Pak servirujte a
vychutnejte si rychle pfipravené, lahodné a vzdusné pokrmy z vajec!

NAVOD NA VARENI:

Michana vejce, vajecné karbandatky (vajecné placky) a omelety
(Tento navod na poutziti prosim dobfe uschovejte).

Doba vareni podle vykonu watt v mikrovince.

pocet vajec 750 - 900 W 1000 - 1100 W 1200 W

1 vejce 59 sek. 50 sek. 45 sek.

*2 vejce 1 min. 40 sek. 1 min. 35 sek. 1 min. 30 sek.
3 vejce 2 min. 1 min. 50 sek. 1 min. sek.

4 vejce 2 min. 20 sek. 2 min. 10 sek. 2 min.

Varend vejce: 7-9 minut (Poznamka - pred otevienim nechte jesté dalSich 5 minut zaviené).
Sdzena vejce: 2 minuty



Doba vareni plati pro extra velka vejce a mlze se lisit v zavislosti na vykonu mikrovinné
trouby a velikosti pouZitych vajec. Pokud poZadujete del$i dobu vareni, zvolte interval od 15
sekund, dokud se vejce neuvafi podle potreby.

*Nejcastéji

POZNAMKA: Po vyjmuti $ejku z mikrovinné trouby jej nechte zavfeny dalsi 1-2 minuty, aby
se vejce mohla dovafrit.
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Michana vejce nebo vajecné placky

Vyjméte vlozku na vareni vajec z Sejkru na michana vejce (neni vhodné pro michana
vejce)

rozslehejte 1 az 4 vejce

dle Vasi chuti pridejte dalsi suroviny

nasadte kryt a zaviete

uchopte rukojet, poloZte palec na bod na krytu

pfi ptipravé vaje¢nych placek — NETRESTE, NEMICHEJTE

pfi pripravé michanych vajec — 10x az 15x silné protfeste

postavte do mikrovinky a uvarte podle navodu

POZNAMKA: Po vyjmuti $ejkru z mikrovinné trouby jej nechte zavieny dalsi 1-2 minuty,
aby se vejce zcela uvafrila.
Dobrou chut!

Vafena vejce

Vlozku na vareni vajec nepouZivejte bez vody.

Sejkr napliite do poloviny vodou (viz maximalni plnici ryska v michacim $éfovi)
VloZte spodni polovinu vlozky na vareni vajec u Sejkru

Vejce umistéte do spodni poloviny nddoby (maximalné 2 vejce)

Spodni polovinu nadoby zakryjte vrchni polovinou nadoby tak, aby byla vejce zcela
prikryta.

Nasadte zpét kryt na Sejkr a zavrete.

Postavte do mikrovinky a podle navodu uvarte.

POZNAMKA: Po vyjmuti ejkru z mikrovinné trouby jej nechte zavieny dalsi 5 minut, aby se
vejce zcela uvafrila.

Opatrné vyjméte vlozku na vareni vajec a vejce pomoci klesti (POZOR: Pokrm je stale
velmi HORKY).

Dobrou chut!

PInéna vejce

4 vejce
1 polévkova lZzice majonézy
% polévkové lZice sladké okurkové relish



e 7 Cajoveé lzicky hofcice
e 1/8 Cajové IZicky soli

e Spetka pepre

e paprika na oblohu

Vejce uvarte v Sejkru s vloZzkou na vareni vajec podle navodu a tabulky. Vejce vyjméte. Vejce
podélné rozpulime a opatrné vyjmeme Zloutky. Ze Zloutk( a majonézy vytvorte pyré.
PFidame relish, hot¢ici, sl a pept a dobfe promichame. Zloutkovou smés nazdobime do
uvarenych, pllenych bilk( a na ozdobu posypeme trochou papriky.

Vajecny salat

e 4vejce

e 1 velkd naklddand okurka, nakrajend na malé kostic¢ky

e 1 ¢ajova lzicka ndlevu z okurek

e 1 polévkova lZice majonézy

e Y Cajové lzicky horcice

e 1/8 Cajova lzicka soli

e 1/8 Cajové lzicky horcice

e 1/8 Cajova lzicka pepre

e paprika, volitelné
Vejce uvarte v Sejkru na vareni vajec podle ndvodu a tabulky. AZ vejce vychladnou, oloupejte
je a nakrajejte na kosti¢ky. VSechny ostatni ingredience smichejte ve velké mise. Opatrné
vmichejte rozkrajené vejce. Podle libosti posypte trochou papriky.

PosSirovana vejce
e ZSejkru vyjméte vlozku na vareni vajec (neni vhodna k poSirovani).
e Sejkr napliite do poloviny vodou.
e Rozklepnéte vajicko pfimo do vody
e Nasadte zpét kryt na Sejkr a zaviete jej — netfepejte, nemichejte.
e Postavte do mikrovinky a uvarte podle navodu.
e Posirované vejce opatrné vyjméte kuchynskym nacinim.
e Dobrou chut!
- Pro optimdlni uspéch pridejte do vody % cajové IZicky octa a spetku soli.

Vejce Benedikt

e 2vejce

e 2 kolecka Sunky — tence nakrajena

e 2 maslové tousty nebo tousty

e holandska omacka

e petrielka
Pripravte si toasty a navrch dejte opeéenou Sunku. Udrzet v teple. Chcete-li vejce posirovat,
vlozte je do Sejkru, ten dejte do mikrovinné trouby a uvarte vejce podle pokyn(. Na kazdy
platek Sunky poloZime vajicko, prelijeme omackou a ozdobime petrzelkou.

Veganska michana vejce
e 2 vejce



e 7 Salku papriky, nakrajené na malé kousky

e % 8alku Zampion(, nakrajenych na malé kousky

e 2 polévkové lzice ¢ervené cibule, nakrajené na malé kousky

e ' 8alku cherry rajcat, nakrdjenych na malé kousky

e % Salku cerstvého Spenatu, nakrdjeného na malé kousky

e Ul a pepf podle chuti

e 2 polévkové lZice Cerstvé petrzelky
Vejce dejte do Sejkru a protfepejte. Pridejte zbytek surovin a znovu protrepejte. Sll a pepf
pridejte podle libosti. Dejte do mikroviny a uvarte podle navodu.

Michané vejce ve westernovém stylu

e 2vejce

e sul a cerny pept

e 1/8 salku zelené papriky, nakrajené na malé kousky

e 1/8 salku Cervené papriky, nakrajené na malé kousky

e 60 g nastrouhaného bilého syru jako je naptiklad Monterey Jock nebo Cheddar
Vejce dejte do Sejkru a protfepejte. Pridejte zbytek surovin a znovu protrepejte. Sll a pepf
pridejte podle libosti. Dejte do mikroviny a uvarte podle navodu.



