" “Westfalia“

Dualni teplomér na grilovani a peceni2v 1
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Tesifalia® 3

1 LCD displej
2 vybér snimace teploty

3 A/ ya¢itko STD.

4 Y/ tlacitko MIN/HI/LO

5 tladitko MEAT/START/STOP
6 pripojeni snimace teploty
7 uchyceni na sténu

8 magneticka pfilnavost

9 vybér stuprili mezi °C/°F
10 vybér rezimu

11 prostor pro baterie

12 rozkladaci stojan

13 klip na grilovaci rost / klip na okraj hrnce
14 teplotni Cidlo

15 ochranny kryt

Technicka data
rozsah teploty: -10 °C - 300 °C



tolerance teploty: * 1°C/ * 1,8°F
maximalni nastaveni ¢asu: 99 h 59 min.
rozméry: 82 x 82 mm

vybér druhti masa: 4

prednastaveni: 8

délka: 21 cm

délka kabelu: 104 cm

hmotnost (bez baterie): 121 g

baterie* : 1 x LR 03 (AAA)

nastaveni Urovné vareni pro hovézi maso: 3

*Neni soucasti dodavky.
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Abyste predesli porucham, Skodam a poskozeni zdravi, dodrZujte prosim
priloZzené vSeobecné bezpecnostni pokyny a nasledujici informace:

e Pristroj udrzujte vyhradné mimo dosah déti a osob, které potiebuji dohled. Pfistroj
neni hracka.

e Teplomér neni vhodny pro pouzZiti v mikrovinkach, pfi teplotach vyssich nez 380 °C
nebo k pouZiti na pfimém ohni.

e NezZ vyjmete suroviny z trouby, odpojte od pfistroje sitovy ocelovy kabel. Nedotykejte
se holyma rukama horké sondy nebo horkého dratu béhem vareni nebo tésné po
ném. VZdy noste tepelné odolné rukavice. Ujistéte se, Ze na kabelu sondy nejsou
zadné uzliky.

e Teplotni ¢idlo je velmi ostré, budte prosim opatrni.

e Teplotni ¢idlo udrzujte vidy Cisté, protoze pfichazi do styku s potravinami.

e Neponofujte teplomér do kapalin a dejte pozor na to, abys se do tladitkového pole
nedostala zddnda voda z mokrych rukou.

e Nevystavujte teplomér zZadnému teplu, silnym vibracim nebo vysoké vlhkosti a
vyhnéte se silnému mechanickému napéti.

e Teplomér vidy skladujte v suchém prostredi.

e Baterie nesmi byt nabijeny, rozebirdny, vhazovany do ohné nebo zkratovany.
Nemichejte baterie s akku. Vidy pouZivejte baterie nebo akku stejného typu.

e Pokud pfistroj del$i dobu nepouzivate, vyjméte baterie.

e Pokud vykazuje pristroj néjaké skody, nepouzivejte jej a odneste jej na udrzbu
k odbornikovi nebo se obratte na nas zakaznicky servis. Pristroj nerozebirejte a
nepokousejte se jej sami opravit.

Serizeni pristroje

e Otevrete kryt prostoru pro baterie (11) na zadni strané teploméru a vloZte baterie
LRO3 (AAA).



Nasadte zpét kryt na prostor pro baterie.

Z LDC displeje (1) stahnéte folii.

Teplomér na grilovani a peceni mlzZete pohodIné umistit dle potfeby: ichytem na
sténu (7), na magnet (8) nebo na rozkladaci stojan (12).

Pouziti grilovaciho a peciciho teploméru

NeZ pouzijete teplotni ¢idlo (14), vycistéte jej horkou vodou a mycim prostfedkem. PFi
¢isténi neponoftujte do vody sondu a kabel, protoze spojeni mezi kabelem a sondou
neni vodotésné.

Abyste mohlo pouzit teplotni Cidlo, zapojte jej do pfipojky pro snimac teploty (6).
POZOR: Pokud neni senzor spravné zapojen, na LCD displeji se zobrazi ,,---,,.

Pro zménu mezi ukazateli °F a °C provedte svUj vybér (9) na zadni strané.

Pro pfepnuti do reZzimu vareni, posunte vybér reZimu (10) do pozice * '

PROBE [ SETTEMP THERMO TEMP &
1 1
( (t
prooe [ £1TEMP THERMO TEMP &
16 ch
(T [
prose [0 W

PROBE 1: V tomto radku vidite teplotu SOLL (cilova teplota) a teplotu IST (aktualni teplota)
teplotniho ¢idla na ptipojce 1.
PROBE 2: V tomto radku vidite teplotu SOLL (cilova teplota) a teplotu IST (aktualni teplota)
teplotniho ¢idla na ptipojce 2.

Pouziti grilovaciho a peciciho teploméru

Hrot teplotni sondy méfti teplotu jadra a mél by byt zasunut alespori 5 cm do
nejtlustsi ¢asti masa, ale ne blizko kosti nebo chrupavky. Diky dvéma pfipojenim a
teplotnim sondam je moZné méfit teplotu jadra rGznych kust masa, na dvou méficich
Castech jednoho kusu nebo dokonce teplotu vnitiku.

Pokud se jidlo pfipravuje v troubé, ujistéte se, Ze nelze vytahnout sondu pred
zavienim trouby. Samotny spotfebi¢ musi byt umistén mimo troubu, a ne na horkém
povrchu, protoZe neni tepelné odolny.

Pokud dosahly suroviny poZzadované teploty, rozezni se akusticky signal. Stisknéte
libovolné tlacitko, abyste signdl zastavili a odpojte teplotni sondu od pfistroje.
Dulezité: Nejprve odpojte sondu od pfristroje, nez vyjmete suroviny z trouby.
Nedotykejte se sondy nebo dratu po vareni holyma rukama. Vidy noste Zaruvzdorné
rukavice.

Vybér prednastaveni teploty

Pro rychlé nastaveni teploty jsou na teploméru predprogramovana nastaveni podle
doporuceni USDA (viz tabulka na nasledujici strané).



e Pro zménu nastaveni uréité sondy stisknéte vybér teplotniho ¢&idla (2). Rddek vybrané
sondy nékolik sekund blika.
e Tlacitkem MEAT/ST/SP (5) aktivujete moznost pro vybér prednastaveni.

e Nyni mUZete provést pozadovany predvybér tlacitky A hebo

¥

Stisknéte jesté jednou tlacitko MEAT, abyste svUj vybér potvrdili.

(3 nebo 4).

prednastaveni o druh potravin USDA-doporuceni
dribe? e dribe?Z (kure, krocan)-celd kachna a husa 74°C/ 165 °F
m‘ . v v . . . . .
teleci, vepFové tvele,u (stevaky,, pecEenev, jemné nebo nejemne’ odkrojky) _ 77°C/170°F
propeéené veprové (pecené, steaky, kotlety, klobdsy) - propecené
$unka « . : vajecné pokrmy _ 71°C/ 160°F
S Sunka (syrova) - poznamka: pfedvarena Sunka (60°C/140F°C)
ryba, krvavé hovézi maso :__1' ryba, hovézi (pecené, steaky a kotlety) - krvavé 63°C/ 145°F
hovézi (pecené, steaky a kotlety)
hovézi stfedné propecend E stfedné propecenevveprvove (pevcenle, sntieak\,/, kotlety, klobasy) 71°C/ 160°F
stfedné propecené (razové)
mleté maso (hovézi, teleci, veprové)
hovézi propecené L hovézi maso (peené, steaky a kotlety)- propecené 77°C/ 170 °F
grilovani BBQ nastavenivlatniho teplotniho rozsahu X
definovano uZivatelem o nastavenivlastniteploty jadra X
Vlastni nastaveni teploty ke
, , . oy - T .
e Pro vlastni nastaveni SOLL (koncové) teploty muZete v reZimu vareni kdykoliv

\ 4
tlacitky A hebo

(3 nebo 4) mliZete pozadovanou aktudlni SOLL (koncovou)

teplotu zvysit nebo snizit. Pro rychlé nastaveni pozadované SOLL (koncové) teploty

podrzte zmacknuté tlacitko

¥

A hebo (3 nebo 4).

Nastaveni teplotniho rozsahu (BBQ)
e Vramci predvolby BBQ muZete nastavit rozsah sledovanych teplot, ktery vyda

akusticky signal, jakmile jsou prekroceny nebo nedosazeny nastavené limity nizké (LO)

nebo vysoké (HI) teploty.

e Pomoci volby teplotniho ¢idla (2) vyberte teplotni ¢idlo, které se ma nastavit.

¢ Nyni vyberte nastaveni BBQ tim, Ze se pomoci tlacitka MEAT/ST/SP (5) dostanete

k vybéru predvoleb a poté vyberte pomoci A hebo

¥

Nastaveni potvrdte tlacitkem MEAT/ST/SP (5).

(3 nebo 4) nastaveni BBQ.




PROBE (I  SETTEMP THERMO TEMP
880 & Standartni nastaveni LO ¢ini 107 °C. Teplotni rozsah
Lo 707 r dosahuje od 0 °C do 300 °C.
PROBE [  SETTEMP THERMO TEMP
g8a Standartni nastaveni HI ¢ini 121 °C. Teplotni rozsah
Lo }07'[ [ dosahuje od 60 °C do 300 °C.
proBE [0

Nastaveni teplotniho rozsahu (BBQ)

Pro zménu nastaveni stisknéte a podrzte tlacitko MEAT/ST/SP (5) na 3 sekundy.

v
Pomoci tla&itek * nebo (3 nebo 4) muzete nastavit cilovou teplotu, zatimco

teplota HI BQ blika. Pro potvrzeni teploty stisknéte tlacitko MEAT/ST/SP (5).

Jako dalsi blika teplota LO BBQ, kterou muZete nastavit jako v pfedchozim kroku.
Teplota LO je vidy o 2 stupné nez Hl teplota.

Pro vypnuti/zapnuti alarmu teplotniho rozsahu stisknéte tlacitko & /HR (3),

Zménu ukazatele pro max. (HI) nebo min. (LO) teplotu provedete tim, Ze pouzijete

tlagitko ¥ /MIN- (4),

Casovaé
Casova¢ mize byt pouZit paralelné pfi provozu teploméru.

Odpocitani — casovac

Vybér reZzimu (10) na zadni strané pfistroje nastavte do pozice ¢asovace.

prRoeE [ T TEMP THERMO TEMP

77 ES Informace ¢asovace se zobrazi ve druhém radku LCD
displeje. Prvni radek ukazuje dle libosti teplotu sondy

']S : DD w 1 nebo 2.

Pl

o

Odpocitavani — casovac nastaveni

Tlagitkem &/H& (3) mazete nastavit hodiny, tla¢itkem ¥/MIN-(4) nastavite minuty.
Pro zapnuti odpoditavani stisknéte tlacitko MEAT/ST/SP- (5) Jakmile zaéne odpoditavani,

v)
za€ne na displeji blikat dvojte¢ka. Na displeji se také objevi blikajici trojuhelnik [ ,

ktery indikuje, Ze ¢asovac bézi.

Jakmile ¢asovac¢ dosdhne pod hodinu, ukazuje ¢asovac¢ automaticky minuty a sekundy.
Alarm se rozezni, jakmile ¢asovac¢ dobéhne. Pro vypnuti alarmu stisknéte libovolné
tlacitko.



e Pfistroj disponuje Casovou paméti a ukazuje automaticky ptvodni nastaveni, pokud
stisknete tlatitko MEAT/ST/SPTaste (5) 3hyste Casovad stopli.
e Pro navraceni odpocitavani zastavte ¢asovac a stisknéte soucasné tlacitko "”EHH'(3) a
¥ /MIN (4).
e Pokud chcete soucasné pouzivat teplomér a ¢asovac, je moziné prepnout volbu rezimu
(10) zpét do polohy vareni * i , zatimco Casovac bézi. Odpocitdvani nebude
preruseno a stdle pobézi. Také se rozezni alarm a rovnéz muze byt vypnut stisknutim
libovolného tlacitka.

Stopky

e Pro zapnuti stopek vyberte volbu rezimu (10) pozici Casovace
e Dejte zpét nastaveni ¢asovace na 00:00 tim, Ze stisknete soucasné tlacitka A [HR- (3)a
'.'Ih"-lﬁ (4).

e Stisknéte tladitko MEAT/ST/SP-Taste (5) pro zapnuti stopek. Pro zastaveni stopek,
stisknéte znovu tlagitko MEAT/ST/SPTaste(5) pro opétovné zapnuti stopek opakujte
predchozi bod.

e Jakmile stopky dosdhnou 99 hodina a 59 minut, automaticky se zastavi.

e Pokud chcete soucasné pouZivat teplomér a stopky, je mozné prepnout volbu rezimu

i

(10) zpét do polohy vareni * ' , zatimco stopky bézi. Stopky nebudou preruseny a

stdle pobézi.

kalib:d

Baterie nepatfi do domaciho odpadu
Vypotfebované baterie zlikvidujte prosim na lokalnim sbérném misté pro staré baterie.




