VARIC BRAMBOR DO MIKROVLNKY

Vazeni zakaznici, blahoptejeme Vam ke koupi tohoto vyrobku a piejeme, aby Vam dobfe slouzil.

Pokyny:

Sacek a jeho obsah jsou velmi horké - bud’te proto opatrni pfi manipulaci. Peclivé si pfeététe navod - nevhodné zachazeni by mohlo zpusobit pozar!
Pouzivejte pouze v mikrovinné troubé pfi maximalnim vykonu 1000W.

Nezahtivejte del§i dobu nez 4 minuty bez pieruseni. Nepouzivejte na nejvyssi vykon (HIGH).Nezahtivejte bez obsahu a bez dozoru. Nepokladejte do
blizkosti horkych ploch. Neni vhodny k pfipravé mastnych nebo fritovanych potravin.

Mate-1i mikrovinnou troubu s otacivym talifem, dbejte, aby se saéek mohl volné otaget a brambory se nepfipalily, mohl by vzniknout pozar. Nema-li
trouba otacivy talif, otocte opatrné sacek v poloviné Casu.

Navod k upotiebeni:

1)Vlozte 1 - 4 umyté brambory do sacku a uzaviete. Mély by byt neoloupané a jesté vlhké. Neni je teba propichovat.

2) Nyni vlozte sacek uzavérem doli do mikrovinné trouby a vaite 4 minuty.

3) Sacek opatrné vyjméte z trouby a brambory vyndejte. Pouzijte chiiapku. Dobrou chut’!

Doba vateni muize byt rizna podle typu trouby a poctu brambor. Podle potieby prodluzte dobu varu v minutovém intervalu.

TIP: 1 den staré pecivo vlozte do saku na 15 - 30 vtetin. Podle potfeby zvyste v 10 vtefinovém intervalu.

Udrsba:

1. Otocte sacek naruby 2. Vyperte ru¢né nebo v pracce na Setrny program 3. Sacek suste polozeny 4. Nepouzivejte avivaz

5. Nesuste v suSicce pradla 6. Nepouzivejte bélidlo.
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